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Tapas, groot genieten 
met kleine hapjes

BarbecueTIPS 

Maak tijdig het vuur aan: 40 min voor je begint.

-

Laat 25 cm. afstand tussen rooster en gloed.

-

Doe nooit teveel houtskool ineens in het toestel.

-

Begin pas te bakken als de gloeiende houtskool bedekt is met een wit laagje as.

-

Vlees vooraf marineren en afdeppen, nooit inoliën voor of tijdens het roosteren.

Wij wensen jullie gezellige, smaakvolle zomerdagen toe!

Fleur & Kristof  
en het ganste team.



Tapas, groot genieten 
met kleine hapjes

Apero time 
Combineer naar keuze, deze apero's worden per kg afgerekend.

Koude apero’s
	- Beemster kaas blokjes 
	- Salami blokjes 
	- Flinterdunne serranoham 
	- Grillworst 
	- Grillworst met kaas
	- Ambachtelijke droge worstjes
	- Saltufo (met truffel)
	- Pastrami

Assortiment dipsauzen�€ 8,90/kg

Warme apero’s 
(om zelf te bakken op de BBQ of in de oven)

	- Kip krokant frietjes
	- Chicken wings
	- Gefrituurde kippenhaasjes
	- Chickensticks
	- Mini barbecueworstjes
	- Gebraden spek op een stokje 
	- Spekfakkels
	- Wrap met lente uitjes, look en cheddarkaas
	- Pulled pork
	- Gefrituurde scampi’s
	- Gemarineerde scampi’s
	- Zalm met gandaham 

Poke bowl met kip � € 10,95/stuk

Poke bowl met gerookte zalm � € 11,95/stuk

Poke bowl met scampi � € 11,95/stuk

Wrap met gerookte zalm � € 7,95/stuk

Wrap met pulled pork � € 6,95/stuk

Wrap met carpaccio � € 7,95/stuk



Barbecue ‘ALL-IN’ 
Bestaande uit:

Barbecuevlees: 
Barbecueworst - Kipfilet - Saté

Rib - Gemarineerd spek
(4 stukken gemengd BBQ-vlees  

per persoon)

Groenten - Sauzen 

Stokbrood - Kruidenboter

€ 17,10/persoon
€ 9,00/kind

(1 chipolata, 1 hamburger, 1 gehaktsaté)

SUPPLEMENT BIEFSTUK 
(3 stukken gemengd BBQ-vlees  

+ 1 biefstuk/persoon)

€ 17,90/persoon

BBQ-degustatie 
Mini zalmspiesje met ganda

-
Mini scampi

-
Gemarineerd spek

-
Gemarineerde biefstuk

-
Gemarineerde kipfilet

-
Gemarineerd varkenshaasje

-
Gemarineerde BBQ-worst

-
Saté

€ 14,10/persoon

Verras je gasten met een exclusief stukje vlees
Carpacciovlees fijn gesneden�  € 38,70/kg

Malse Biefstuk aan 1 stuk � € 34,20/kg

Entrecote aan 1 stuk � € 34,90/kg

Filet pur aan 1 stuk � € 57,80/kg

BBQ-Topper

Cote a l'os (per stuk ± 1.5 kg) � € 34,90/kg

Spiering aan 1 stuk�  € 13,80/kg
(ideaal voor pulled pork)

Buikspek aan 1 stuk�  € 16,20/kg



Assortiment barbecuevlees

Worst
Barbecueworst

Mini barbecueworst

Gemarineerde barbecueworst

Chipolataworst (Ideaal voor de kindjes)

Kip Mergueze

Sate’s
Rundssaté

Varkenssaté

Kipsaté

Voorgegaarde kipsaté

Grilsaté

Griekse sate 

Reuze brochette

Gehaktsate (Ideaal voor de kindjes)

Ardeense sate 

Runds
Gekruide biefstuk 

Toscaanse biefstuk

Filet pur

Cote a l’os 

Hamburger (Ideaal voor de kindjes)

Rib eye burger

Varkensvlees
Gemarineerd varkenslapje

Gemarineerd spek

Spekfakkels

Haasjespies

Haasje met spek

Voorgegaarde ribben

Kip
Gemarineerde kipfilet

Gekruide kipfilet

Chickenwings

Vis
Zalmpapillot

Zalm met gandaham

Gemarineerde zalm

Scampi brochette

Lams 
Lamsburger

Lamsspiesje

Lamskotelet



Gourmetparty � € 13,50/persoon

	- Biefstuk
	- Kalkoenfilet
	- Schnitzel
	- Bacon
	- Hamburger
	- Kip cordon bleu
	- Saté
	- Chipolataworstje

Gourmet special �€ 14,30/persoon

	- Entrecôteburger
	- Saté
	- Ei met spek
	- Pitavlees
	- Herfstburger
	- Biefstuk met kruidenboter
	- Gemarineerde kipfilet
	- Varkens cordon bleu

Steengrillparty� € 13,70/persoon

	- Biefstuk
	- Varkens cordon bleu
	- Kalkoenfilet
	- Chipolataworstje
	- Varkenshaasje
	- Kalfslapje
	- Saté

Teppanyaki � € 14,10/persoon

	- Gemarineerd haasje
	- Gemarineerde biefstuk
	- Gemarineerde kalkoen
	- Gemarineerde kip
	- Chipolata
	- Saté
	- Zalmspiesje
	- Scampi

Wij kunnen geen wijzigingen toestaan bij onze schotels. 
Extra’s worden apart verparkt.



Huur toestellen  
en materialen
Plat bord + mes en vork  � € 1,00/stuk
Afwas: + € 1/stuk

Soepbord + soeplepel   � € 1,00/stuk
Afwas: + € 1 /stuk

Gasbarbecue + gas � € 25,00/toestel
� + € 20,00 waarborg
Afwas: + € 25,00/gasbarbecue

Bain Marie � € 5,00/toestel
Afwas: + € 3,00/toestel

Soepverwarmer � € 5,00/toestel
Afwas: + € 3,00/toestel

Gourmetstel (4 pers) � € 5,00/toestel
Mag enkel proper ingeleverd worden.

Pizza oven (4 of 6 pers) � € 5,00/toestel
Mag enkel proper ingeleverd worden.

Wij verzorgen uw barbecue aan huis vanaf 25 volwassen personen.
Dit zijn andere prijzen dan vermeld in deze folder.

Vraag vrijblijvend de nodige informatie.
Info@slagerij-fleur-kristof.be

Kindergourmetparty 
� € 6,00/kind
	- Chipolata
	- Gehaktsaté
	- Kalkoenfilet
	- Hamburger

Fondueparty� € 13,90/persoon

	- Biefstuk
	- Kipfilet
	- Varkenshaasje
	- Mini vinkjes
	- 4 verschillende smaken fondueballetjes



Uw smaak
onze passie

Koude groenten 
Bestaande uit:� € 7,50/persoon

	- Sla
	- Tomaten
	- Komkommer
	- Bloemkoolmix
	- Rauwkostsla

	- Eitjes
	- Wortelen
	- Aardappelsla
	- Rijstmix
	- Pastasla

Stokbrood � € 2,90/stuk

Wij rekenen 5 pers uit 1 stokbrood

Kruidenboter � € 3,80/stuk

Koude sauzen � € 8,90/kg

Cocktail
Barbecue
Curry
Tartaar
Look
Zigeuner

Warme sauzen � € 10,90/kg

Pepersaus
Champignonsaus
Bearnaisesaus

Zomerse maaltijden 
Poke bowl kip�  € 10,95/stuk
Poke bowl zalm�  € 11,95/stuk
Poke bowl scampi � € 11,95/stuk

Couscous Italia (pesto, pastrami, tomaat)�  € 8,10/stuk
Koude pasta met asperge en gerookte zalm �€ 9,10/stuk
Koude pasta met ham�  € 8,10/stuk

Koude schotel met ham � € 8,90/stuk
Koude schotel met traaggegaarde kip�  € 9,50/stuk
Koude schotel met gerookte zalm�  € 9,90/stuk

Zomerse bijgerechten
Aardappelsla � € 13,10/kg
Huzarensla � € 8,10/kg
Gevulde aardappel � € 14,50/kg
Gevulde tomaat � € 2,50/stuk
Pasta pesto  � € 6,30/500 gr
Mediterraanse pasta � € 6,30/500 gr
Pasta light�  € 10,90/kg
Lentebries � € 10,90/kg



Uw smaak
onze passie

PIZZAPARTY 
€ 15,00/pers
€ 8,00/kind

Maak zelf je eigen pizza aan tafel 

Pizzabodem
Tomatensaus

Gemalen kaas
Hesp

Salami
Kip

Paprika
Ajuin
Champignon
Tonijn
Ananas
Oregano

€ 5,00 huur/toestel
€ 30,00 waarborg/toestel

HAMBURGERPARTY 
€ 16,00/pers
€ 8,00/kind

Maak zelf je eigen hamburger aan tafel

Mini broodjes
Mini burgers

Sla
Tomaat

Komkommer
Augurk

Gebakken ajuin
Gedroogde ajuin
Cheddarkaas
Spek
Sauzen



Koud en warm buffet 
VANAF 15 PERSONEN � € 19,00/persoon

Warm
	- Gehaktballen
	- Videevulling
	- Gebraad in champignonsaus
	- Kalkoen met fruitsaus
	- Rijst met kip met groenten in romige saus

Koud
	- Sla
	- Tomaat
	- Wortelen
	- Aardappelsla
	- Fruitsla
	- Cocktail en tartaar
	- Verschillende broodjes



Desserten
Chocomousse � € 3,30/stuk

Tiramisu � € 3,70/stuk

Speculoosmousse � € 3,80/stuk

Panna cotta met kriekjes � € 3,00/stuk

Trio chocomousse � € 4,20/stuk

Witte chocomousse met framboos � € 4,40/stuk

Gele rijstpap � € 3,00/stuk



Gedrukt op FSC-papier. De gebruikte afbeeldingen in deze folder zijn niet bindend en dienen enkel ter illustratie. Prijzen zijn onder voorbehoud van drukfouten. 
Een sterke evolutie in de prijzen voor grondstoffen en energie kunnen een prijsherziening tot gevolg hebben. Deze uitgave vervangt alle vorige.
V.U. Klasseslagers vzw, Hoogstraat 5, 8460 Oudenburg - Niet op de openbare weg gooien.

Heerlijke 
grillmomenten
starten bij jouw  

favoriete klasseslager!

ZOMERTIJD = BBQ-tijd
Deze folder is nooit volledig. Ons assortiment vernieuwt en groeit 

voortdurend. Vraag gerust naar onze nieuwigheden.
Ons volledige assortiment is ook te bestellen via onze webshop.

20
_20

26_250

Weeldestraat 95 2381 WeeldeTel. 014/65 50 53
info@slagerij-fleur-kristof.be

www.slagerij-fleur-kristof.be

Volg ons op instagram en facebook  
EN BLIJF OP DE HOOGTE VAN ALLE NIEUWTJES!
#KLASSESLAGER #UWKLASSESLAGERUWFEESTPARTNER

www.slagerij-fleur-kristof.be
SCAN DE CODE EN NEEM EEN KIJKJE OP ONZE WEBSHOP!


